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Kelengkapan dan kesesuaian unsur:                                                                                        Reviewer 2 

Unsur-unsur dalam paten ini sudah  lengkap dan sesuai dengan standar 

penyusunan paten. Mulai dari latar belakang, klaim, komposisi, hingga hasil 

pengujian disajikan secara terstruktur. Diagram alir proses pembuatan turut 

memperkuat kejelasan teknis invensi. 

Ruang lingkup & kedalaman pembahasan: 

Ruang lingkup pembahasan cukup luas dan mendalam, meliputi inovasi 

substitusi gelatin dengan porang maserasi keji beling serta manfaat 

kesehatan dari produk ini. Kedalaman analisis mengenai tekstur, nilai 

energi, dan tingkat kesukaan memberikan gambaran komprehensif terkait 

keunggulan produk 
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Data yang disajikan sangat mencukupi dan menggunakan metodologi yang 

tepat. 
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Dokumen paten ini diterbitkan oleh Direktorat Jenderal Kekayaan 

Intelektual, memberikan jaminan kualitas yang tinggi. Kelengkapan unsur 

seperti klaim paten, abstrak, dan deskripsi komprehensif memenuhi standar 

paten 
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Invensi ini sangat sesuai dengan bidang ilmu. inventor. Penggunaan porang 

maserasi keji beling sebagai bahan substitusi gelatin menunjukkan 

pendekatan inovatif yang mendukung pengembangan produk pangan sehat 

dan rendah kalori. Selain itu, invensi ini juga relevan dengan ilmu gizi dan 

pengolahan pangan karena mengintegrasikan  manfaat kesehatan dalam 

produk permen jeli, menjadikannya prototipe potensial dalam kategori 

pangan nutrasetikal 
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